
1.Gang
Kürbissuppe mit norwegischem Lachs, Kräuteröl, leichte cremige Sahne (11€)

2.Gang 
Dänischer Smørrebrød mit gebratenen Pilzen: Pfifferlingen,

Kräuterseitlingen und Champignons mit knusprigem Bacon serviert (12€)

3. Gang
Kabeljaufilet  aus dem Ofen mit  Dill Kartoffeln, 

Estragon - Beurre Blanc Sauce, Kräuterseitlingen, Erbsen und Kräuteröl  (18€)

Dessert
 Pflaumen Tiramisu  (9€)

49€ pro Person

Weinbegleitung:
20€ (4 x 0,1l)

Chef’s Herbst Menü 


